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Leicht. Lecker. Schnell: 

neue marinierte Fischprodukte von iglo 

• „Marinierter Fisch“ erschließt neue Käufergruppen 
• raffinierte Fischgerichte für eine schnelle und leichte Zubereitung 

 
Hamburg, 10.05.2017. Mit der neuen Produktpalette „Marinierter Fisch“ bringt iglo eine 
Tiefkühlalternative für alle Genießer auf den Markt, die auf eine bewusste Ernährung achten und 
dennoch nicht auf besondere Geschmackserlebnisse verzichten wollen. Die drei Rezepturen 
„Mediterrane Kräuter“, „Zitrone & Schwarzer Pfeffer“ und „Tomate & Basilikum“ überzeugen mit 
100 Prozent feinstem Alaska-Seelachs-Filet in einer leichten Marinade, die das feine Aroma der 
Naturfilets perfekt abrundet. Mit der Neueinführung reagiert iglo auf das steigende 
Konsumentenbedürfnis nach rezeptiertem Fisch und schließt damit die Lücke zwischen panierten 
oder mit Toppings verfeinerten Produkten und Naturfisch. 
 
 

Inspiration für leichten Fischgenuss 

Mit den marinierten Fischfilets wird die Kategorie Naturfisch für neue Zielgruppen erschlossen. Eine 

aktuelle iglo-Befragung ergab: Bei den jungen Erwachsenen zwischen 18 und 30 Jahren sind 

mangelndes Know-how in der Zubereitung und fehlende Inspiration Hauptbarrieren, zu Hause keinen 

Naturfisch auf den Tisch zu bringen.* iglo gibt mit den marinierten Fischprodukten Hilfestellung für 

die heimische Rezeptentwicklung. So kann jeder zu Hause Fisch schnell und so raffiniert wie im 

Restaurant zubereiten. Alle drei Varianten bieten vollen, proteinreichen Fischgenuss bei gerade 

einmal drei Prozent Fett – natürlich ohne künstliche Zusätze. 

 
* iglo Online Befragung Februar 2017, durchgeführt von mafo.de 
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iglo Marinierter Fisch  
Mediterrane Kräuter 
 

iglo Marinierter Fisch 
Zitrone & Schwarzer Pfeffer 
 

iglo Marinierter Fisch 
Tomate & Basilikum 
 

   

260 g Packung 
UVP: 2,99 Euro 
ab KW 19 erhältlich 
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