Ly

MAILING

Genuss to go
Butterbrotstulle war gestern: So geht Proviant heute!

Egal ob Radfahren, Schwimmen, Spazierengehen oder Grillen mit Freunden: den
ganzen Tag drauBBen unterwegs zu sein macht nicht nur Spal3, sondern auch richtig
hungrig!

Tiefgeklhltes GemUse und wiirzige Mischungen von iglo sind echte Geheimwaffen
fur das bunte Genuss-Gepack: Das gewlinschte Gericht oder GemUse schnell in
die Pfanne, einige frische Komponenten dazu und schon ist der leichte Genuss to
go abfahrbereit.

Tiefgekiihlte Genussreise zum Mitnehmen

Mediterran frisch: Gegrilltes GemUse mit Spinathummus

e iglo Rosenkohl
e UVP: 2,39 Euro
e 400 Gramm

e iglo Blatt Spinat natur
e UVP: 2,09 Euro
e 500 Gramm
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Italienisch bunt: Vegane Spinat Erbsen Frittata mit Kirschtomaten und Krauter
Knoblauch Dip

e iglo Gartenerbsen
e UVP: 2,39 Euro
e 400 Gramm

e iglo 8 Krauter
e UVP: 0,99 Euro
e 50 Gramm

Orientalisch exotisch: Falafel auf Granatapfel Blumenkohl Salat mit Rotkohl und
Walnissen

e iglo Veggie Love Blumenkohlreis
e UVP: 3,09 Euro
e 400 Gramm
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e iglo Green Cuisine Falafel
e UVP: 3,09 Euro
e 360 Gramm
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Nordisch pragmatisch: Fischstabchen Stulle mit Brokkolipesto

e iglo Brokkoli
e UVP: 2,39 Euro
e 400 Gramm

e iglo Green Cuisine Vegane Fischstabchen
e UVP: 3,09 Euro
e 336 Gramm
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