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Zwischen Tacos, Tex-Mex und Tequila
jFiesta Mexicana!

Exotische Gewdlrze, verlockende Gerliche, mit einem Bissen in eine herrliche
duftende Fajita oder wiirzige Tacos taucht man sofort in das Land der vielfaltig-
leckeren Kiiche und purer Lebensfreude ab - Mexiko! Das neue Schlemmerfilet
Mexicana mit Knusperkruste holt dieses Lebensgefiihl direkt in die heimische
Kiche und bringt mexikanischen Genuss auf die Teller. {Muy delicioso!

32 Mexicana $.

nitKnusperkruste

iglo Schlemmerfilet Mexicana mit Knusperkruste
UVP: 4,89 €
380 Gramm

Ob fir ein geselliges Abendessen mit Freunden, fir das schnelle Mittagessen mit
wirzig-scharfem Twist oder aber flir den Snack auf der eigenen fiesta mexicana im
Garten oder auf dem Balkon - das Schlemmerfilet Mexicana macht jeden Anlass
zum mexikanischen Genuss-Moment. Schnell zubereitet eignet es sich direkt zum
Verzehr oder auch wunderbar als Fullung fir Tacos und Fajitas.

Als Bubble: Tipp fir den Extra-Crunch: einfach Tortilla-Chips tber das
Schlemmerfilet broseln.

Mit einem Drink in der Hand, der richtigen (Salsa-)Musik und bunter Dekoration

sowie einer Portion guter Laune wird das mexikanische Paradies ganz einfach nach
Deutschland geholt. Und wir zeigen wie's geht:

Die Zutaten fiir eine Fiesta Mexicana zuhause
Fir die kulinarischen Spezialitaten:

Rezept: Schlemmerfilet-Tacos mit Tomatensalsa und Avocado



Passender Dip:
Erbsen-Guacamole

iglo Gartenerbsen
UVP: 2,79 €
400 Gramm

In Mexico sagt man jSalud! - mit (alkoholfreiem) Paloma anstoBBen

FUr den mexikanischen Flair:

Mit farbigen Girladen, bunten Tischdecken und kontrastreichen Mustern erstrahlt
das zu Hause ganz einfach in mexikanischem Glanz. Traditionelle Mariachi-Musik -
mexikanische Volksmusik - sorgt fiir eine ausgelassene Stimmung. Und wer
zusatzlich fur Spiel und Spal3 sorgen mochte, der besorgt oder bastelt kurzerhand
eine mit StBigkeiten gefiillte Pifata. jViva Mexicd!
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