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Ahoi, ihr Fischköppe und Pflanzenfresser 
 
Die Wellen brechen an der Küste und die Möwen kreisen in der Luft: Ein Bild, das bei 
uns Landratten im Kopf entsteht, sobald wir in ein leckeres Fischbrötchen beißen. 
Landesweit ist der Snack beliebt, aber vor allem im Norden ist er eine wahre 
Spezialität. Doch neben frischem Matjes und knusprigem Backfisch landen auch 
immer mehr pflanzliche Alternativen im Brötchen. Zusammen mit deftigen Saucen 
und knackigem Gemüse werden aus dem Klassiker spannende Newcomer für jeden 
Geschmack.   
 
Wir feiern das Fischbrötchen für alle! 
 
Besonders zwischen dem Weltfischbrötchentag am 06. Mai und dem Tag des 
veganen Fischbrötchens am 01. Juni zeigen wir, dass das nordische Urlaubsgefühl für 
jeden anders schmecken kann. Denn neben Backfisch, Schlemmerfilet und 
Fischstäbchen hat iglo für alle Vegetarier, Veganer und Neugierige so einige 
pflanzliche Fischalternativen in petto. Ob mit Fisch oder pflanzlich, wir halten Kurs auf 
Neuentdeckungen. 
 
Jetzt aber mal Butter bei die Fische! 
Mit iglo die leckere Vielfalt an Fischbrötchen genießen 
 
Plant-based Heaven auf die Hand 
„Fisch“-Hot-Dog mit Mango, Ananas-Mayonnaise und Röstzwiebeln 
 

 
 
iglo Green Cuisine vegane „Fischstäbchen“ 
336 Gramm 
UVP: 3,29 Euro 
 
Knackfrisch mit Backfisch  
Laugen-Sandwich mit Back-Fischstäbchen und Sellerie-Hüttenkäse 

 



 

 

 

iglo Backfisch-Stäbchen 
364 Gramm 
UVP: 4,89 Euro 
 
An Land geangelt  
„Fischstäbchen“-Brötchen 
 

 
 
iglo Green Cuisine vegane „Fischstäbchen“ 
336 Gramm 
UVP: 3,29 Euro 
 
Hochstapler 
Club-Sandwich mit cremiger Avocado-Limetten-Soße 
 

 
 
iglo Filegro Crunch‘n’ Fish 
250 Gramm 
UVP: 4,89 Euro 
 
Matrosenschmaus 
Rustikales Brot-Sandwich mit Filegro Zünftiger Bier-Backteig, Pflücksalat und Kräuter-
Remoulade 
 

 
 
iglo Filegro Ofen-Backfisch 
240 Gramm 



 

 

 

UVP: 4,89 Euro 
 
Street Food mit Sea Food 
Fisch-Dog mit roten Zwiebeln und Zitronengras-Soße 

 
iglo Fischstäbchen 
450 Gramm 
UVP: 4,89 Euro 
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