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Ausgewogen. Lecker. Cremig. 
Seelenfutter für Saucen-Lover 

In der Mittagspause oder nach einem langen Tag hat man meist keine Zeit und 
Lust, stundenlang am Herd zu stehen, um etwas Leckeres zu kochen.  
Die neuen Veggie Love Meals mit leckerer Base aus Reis, Pasta oder Gnocchi, 
knackigem Gemüse und cremiger Sauce sind schon fertig vorgeschnippelt,im 
Handumdrehen zubereitet und perfekt für bewusste Genießer und Saucenfans.  

Hasta la Pasta! 
In Nullkommanichts zum köstlichen Meal wie in Bella Italia: Frische Tagliatelle 
gemixt mit buntem Gemüse in einer würzigen Sauce aus sonnengereiften Tomaten 
zaubert ein Stück Italien auf den Teller. Der aromatische Klassiker ist auf jeder 
Pasta-Party das perfect Match für echte Saucenliebhaber!  
 

 
 
iglo Pasta Primavera in fruchtig-würziger Tomatensauce 
UVP: 4,29 € 
450 Gramm 

• Nutri-Score A  
• Reich an buntem Gemüse  
• Ideal für Pasta- und Italien-Fans  

 
Heiß auf Reis? 
Das indisch duftende Curry mit Basmati Reis in cremiger Kokos-Sauce bringt Euch 
rasant die asiatische Würze in die heimische Küche. Die grüne Kombination aus 
frischem Blattspinat und Erbsen sorgt für den nötigen Energie-Kick im Alltag.  



 

 

 

 
 
iglo Reis-Curry mit Gemüse in cremiger Kokos-Sauce 
UVP: 4,29 € 
450 Gramm 

• Nutri-Score B 
• Mit grünem Power-Gemüse 
• Feinwürzig abgeschmeckt für Asia-Liebhaber 

 

Einmal Gnocchi-Glück zum Mitnehmen, bitte!  
Liebe geht durch den Magen und Glück kann man essen: Die leckeren Gnocchi 
mit Blattspinat in der feinen Gorgonzola-Sauce sorgen für wahre Glücksmomente. 
Die Kreation ist ein richtiges Comfort Food und verbindet frischen Spinat mit 
cremiger Sauce und leckeren Gnocchi. Der grüne Klassiker im Meal ist nicht nur 
lecker, sondern in nur 180 Minuten vom Feld in der Tüte, damit alle Nährstoffe 
erhalten bleiben. 

 
 
iglo Gnocchi mit Blattspinat in feiner Gorgonzola-Sauce  
UVP: 4,29 € 
450 Gramm 

• Nutri-Score B 
• Aromatisches Comfort-Food 
• Ideal für Spinat-Lover und alle, die sich eine cremige Auszeit gönnen möchten 
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