S0 eqsy gehl Fisch:

Maritimer Hochgenuss
ruckzuck serviert

Fischgerichte sind nur etwas fiir besondere Gelegenheiten?

Zu kompliziert und langwierig in der Vor- und Zubereitung?

Stimmt gar nicht. Mit den richtigen Zutaten ist es ganz einfach, sich
etwas zu génnen und Familie oder Freunde ohne groBen Aufwand mit
einem Fischmenii zu verwdhnen. Kapt'n iglos ,Gelingt garantiert“Tipp:
Immer mindestens eine Packung Schlemmer-Filet im Tiefkiihler haben!

So ist Fisch immer...

(1) ... schnell fertig, ohne lastiges Entschuppen, Filetieren und Entgréten.

(2) ... wie frisch aus dem Meer gefangen und dabei leicht aufzubewahren.

(3) ... eine sichere Sache fiir besten Geschmack - auch fiir Kiche mit
zwei linken Handen.

Ruckzuck sind neue Fischkreationen auf die Teller gezaubert.

v

Kleine Packung, groBer Geschmack: Die raffiniert-einfachen Rezeptideen
machen schon beim Zubereiten SpaB. Die wahre Geschmacksexplosion
kommt durch feine Zutaten: ob sonnengereifte Limetten, aufregend neue
Beilagenkreationen wie dem Kartoffel-Meerrettich-Piiree oder mit Fisch
neu interpretierte Dauerbrenner. Und so easy gelingt die Schlemmer-
garantie: Rezeptvorschlag wihlen, iglo Fisch aus dem Tiefkiihlér holen,
im Backofen zubereiten und schmecken lassen. Einfach fischtastisch! »

glo Schlemmer-Filel
Brokkeli in leichlen Senfyquee

380 g Packung
UVP: 2,99 Euro

7{0- Schlemmer-filel

Blqllypinal

380 g Packung
UVP: 2,99 Euro

iglo Schlemmer-Filel
Q la, Bowdelqise

380 g Packung

UVP: 2,99 Euro
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